
Glaces artisanales «Soeurette» 
Made in Normandie 
2 ou 3 boules

Glace : Vanille, caramel beurre salé, 
pistache, café, yaourt, chocolat au 
lait, coco

Sorbet : Chocolat noir, fraise,
pomme, poire, citron, framboise, 
mangue, pêche

Brioche perdue
Avec glace vanille, caramel
et noisettes

Crème brûlée 
À la gousse de vanille 
Bourbon

Gâteau aux poires
À la cannelle et coulis 
caramel

Mousse au chocolat 
et sa langue de chat
Chocolat noir et fleur de sel

Nos desserts

Café ou thé gourmand
Demandez le programme !

Coupes glacées au choix
Dame blanche
Chocolat liégeois
Café liégeois

Trou Normand
Glace pomme ou poire 
arrosée de Calvados

9€

7€

8€

8€

 11€

8€

10€

7€ / 9€10€ / 

Camembert rôti 250g au miel et jambon de pays
Servi avec pommes grenailles

Classique cheeseburger et frites
Steak haché, cheddar, salade, oignons rouges,
cornichons, ketchup et yellow mustard

Suprême de poulet à la normande et frites 
Grand classique avec sa crème et ses champignons

Tartare de bœuf au couteau, frites et salade
Préparé par nos soins

Filet de saumon, crumble salé et sauce aux amandes
Servi avec une fondue de poireaux

Salade Arlette
Notre césar normande avec poulet, sucrine, Tomme de 
Normandie, croûtons, champignons et sauce césar

Cœur de rumsteack et frites
200g de bœuf Normand avec sa sauce poivre

Magret de canard aux figues
Servi avec pommes grenailles

Invisible à la courge butternut
Chèvre frais et salade verte

Nos plats
18€

18€

18€

19€

20€

17€

23€

19€

16€

Poulet croustillant ou 
poisson pané avec frites

Un sirop à l’eau ou jus de pomme et 
une boule de glace ou brioche perdue

Menu enfant  12€
Salade verte
Frites
Fondue de poireaux

Nos Garnitures
4€
5€
6€

Œufs mayo
Suprême de poulet à la normande et frites

Gâteau aux poires

Formule locale  27€

Œufs mayo
Plein air de la ferme de l’Écoufle, 
mayonnaise maison et sucrine

Velouté d’automne
Potimarron, carotte, pomme de terre et
graines de courge

Croquetas de chorizo
Par 3 ou par 6 en partage avec son dip

Tarte fine aux champignons
Avec stracciatella  et œuf parfait

Cheesecake au saumon
Biscuit salé, fromage frais et coulis de
betteraves

Foie gras mi-cuit
Chutney de poire et toasts de pain de 
campagne

Nos entrées
6€

7€

6€/
10€

10€

9€

14€

Chez nous tout est fait maison à partir de produits frais



3

6

9

12

Prix TTC en euros service compris. Moyen de paiement accepté : carte bancaire, carte ticket restaurant et espèces.
Bœuf origine France. Poulet origine France. Canard origine UE. La carafe d'eau (fraîche ou tempérée) est gratuite dès 

lors que vous commandez un repas ou une boisson.

McArthurGlen Paris-Giverny

les-hortensias.com           leshortensias_giverny

English menu Allergènes

Contactez nous pour vos 
évènements

Privatisation également 
possible le soir

contact@les-hortensias.com
02 32 53 87 26


